KALTE VORSPEISEN

Tiro]er Specktener und Sex’mer Almkése

Carpaccio vom Angusrind mit rosa F)Ceger, eingelegten Fxchcmcerlinge,

Farmesanstﬂcke und sommerlichen Sa]atbouquet

Kosa gebratenes Roast Bee]C mit gebackenen Zucchinistébchen ,
sommerlichem Salatbouquet dazu Remolac}ensoﬁe im Glas

Hausger'éucher’ces Kippcnstﬂck mit gerdsteten Brotcroutons,

O]ivené] von feiner /itrone und sommerliches Sa]atbouquet

Roast BCC{: ,,Tata r am Tisch zubereitet

dazu getoastetes Brot

DER SUPPENTOPF

Kra]ctbrij!ne mit }‘xausgemaclﬁ’cen [ rittaten

Kra]ctbrij!ne mit I‘xausgemaclﬂten (Gemiise — Tor’cc”oni

) Die Brennsuppc“ mit einem Stiick Gorgonzoia
und getoastetem Rogga Brot

Kra]ctbr[ﬂne mit Kné&cl nach ihrer WaH
Speckknédel ,cherknéc{e] oder Fressknéc{e]

WARME VORSPEISEN

f"‘]ausgémachtcr Tortc”i mit GCmUsCFU”ung
auf feiner Gorgonzo!a - Sclﬂnittlauclﬂsahnc

r“]ausgcmachté Bandnudcin mit Salsiccia in brauner Puttersobe
und SPénc von geréucherter Kicotta

fﬂausgemachte Banclnuclefn mit FFhCFerlingc

r‘iausgcmachtc breite Bandnudeln mit frischen Stcinpi]zen



KNODELQUARTETT

Speckkn(’jc{ei , Kréuterknécle], Késekn‘dc{el und Spinatknbc{cl
mit geriebenen Almkise und auggcsclﬁéumtcr PButter

Drei SPinatknéc{e] auf feiner Gorgomzolaso&e
mit geriebenen A]m‘(ése

Hausgemachte ScHutZkraPFen mit geriebene Almkése
und brauner But’cer

TIROLER TRISS IN DER PFANNE SER VIERT
FUR 2 PERSONEN

2 Kaseknsdel und SCHutZkraPFcn mit geriebenen Almkase und brauner Butter
Hausgemaclnte Banénuc}eln mit F]Cigerlingc und 5’ccinpilze

3 Stiick hausgemacl—vte L Tirtlan“nach ihrer Wahl
Kartoﬁce]g[j”ung - 5Pinat~Rico’c’caFij”ung - 5aucr!<rauhcij“ung

DIE FEINEN GERICHTE

5extner Bauerngeréstef mit warmen Spcckscheiben

Gersuchertes Schweinsfilet im Sauerkraut und Rostkartoffeln

Tiroler Rindergu]asch mit Speckknédel

FFilet vom Angusrind mit griiner Pfeffersose
dazu Kartoﬁce]krokctten

f:i]ct vom Ka]b auf frischen Steinpilzcn
Kartogc]gnocclﬂi

Filet vom K alb und Rind auf gerosteten Stcinpi]zcn
mit gcbackcncn Kartoﬁcclgnocchi

Tag]iata vom AﬂgusRiﬂC{ mit feinem Olivensl dazu ein Rucolahaufchen

von feinem Palsamico und Rostkartoffeln



DIE BAUERNPLATTE (2 PERSONEN)

Tiro]er Kinclsgulasch mit Speckknéc{el ~geréuchertes Schweinsmet auf Sauerkraut
Hausgemachte ScHutzkraPFen ~ Bauerngeréstel mit SPeckscheiben

DIE GRILLPLATTE (2 PERSONEN)

Kinder‘Fi]cttj Kalbsmett} Hihnerfilet unclf:raniocurter gegri“t

Feperom’, ZucchiniJAuberginen und | omaten gegri“t
Fommes T:rites und Kar’coﬁcelkroke’cten

DER ALLR OUNDER

Wienersclnnitze] vom Truthahn mit Fommes [rites
Zigeunerschnitze] mit Fommes [rites
Hijl'mermet mit Gorgonzo]asosse mit Krokct’cen
Fi]etstijcke mit FFiF]Cer]inge Kartoge”a‘okettcn
" ntrecéte vom Rost und Fommes [Trites

/ wiebelrostbraten mit Rostkartoffeln

ES DARF NOCH WAS SUSSES
SEIN

Fanna Cotta im r’limbccrsﬁppchcn

Feines Amaretto — r'jalbgmcrorcncs auf Bimcnragu ’
Torronc — f'ja”pge]crorcncs auf Annanascarpaccio
\/\/armcs Schoko]adetér’cchen im Orangen - APFelhéchhcn

f’jausgemachtc APFe]kUcHein mit \/ani”eeis und Freisclbccrcn



